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1-- Теоретическое обучение, пракrики и 17 19 3б 19 21 40 19 20 39 19 17 3б 151
научные исследования=-,

Э Экзаменационные сессии 2 2 1 1 3

Г Подготовка к сдаче и сдача 2 2 2
государственного экзамена
Представление научного доклада по

Д научно-квалификационной работе 4 4 4
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Продолжительность обучения не менее12 нед. и более39 нед, более39 нед. более 39 нед.не более 39 нед,

Итого 18 32 50 20 32 52 20 32 52 20 34 54 20В



План Учебный план аспирантуры 'офо 190601 ПЭиБТ Пищевые системы 2021 3 курс (кафедра ТПП гр ПЭБа21 0-2) plx' КОД направления 190601 направленность программы Пиг, ,
- Формы пром. ап. - Итого акад. часов

Курс 1
з.е.

Семестр 1 Семестр 2

Считать в Индекс Наименование Экза зачет зачет ДКР Рефе Др Эксnep Факт Часов Экcnер По Конт, СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр СР Контз.е. з.е.плане мен оц. рат тное в з.е. тное плану раб. роль роль роль

6nок 1.6nок 1 «Дисциnnины(модулм)" ЗА ЗА 1080 1080 182 790 108 5 15 ЗА lЗ5 8 16 49 151 72

&азовая часть 9 9 З24 324 БО 192 72 4 15 15 114 5 30 78 72

+ ы.в.от История и философия науки 2 2 4 4 Зб 144 144 ЗО 78 Зб 2 15 57 2 15 21 Зб

+ 51.Б.02 Иностранный ЯЗЫК 2 1 2 5 5 Зб 180 180 ЗО 114 Зб 2 15 57 З 15 57 Зб

Вариативная часть 21 21 756 756 122 598 З6 1 15 21 3 16 19 73

+ ы.вш Педагогика высшей школы З 2 2 Зб 72 72 ЗО 42

+ 51.В.02 Информационное обеспечение научно- 2 2 2 Зб 72 72 20 52 2 lб 4 52исследовательской деятельности
+ 51.В.ОЗ Профессиональный иностранный язык 2 2 2 Зб 72 72 ЗО 42 1 15 21 1 15 21

+ 51.В.О4 Пищевые системы б 5 7 7 Зб 252 252 12 204 Зб

+ 51.В.05 Разрабопа новых продуктов питания З 2 2 Зб 72 72 10 б2

+ Бl.В.Об Техническая микробиология 7 2 2 Зб 72 72 5 б7

+ 51.В.07 Современные методы исследований в б 2 2 Зб 72 72 10 б2технологии пищевого сырья

+ Бl.В.ДВ.Оl ДИСЦИnnИНЫ по выбору Бl.В.ДВ.l 5 2 2 72 72 5 67

+ 51.В.ДВ.Оl.01 Разработка технической и нормативной 5 2 2 Зб 72 72 5 б7документации

Проектная деятельность на предПРИЯП1и
- Бl.В.ДВ.Оl.02 пищевой и neрерабатывающей 5 2 2 Зб 72 72 5 б7

промышленности

6nок 2.БlIок 2 ••Практмки" 4 4 144 144 4 140
Вариативная часть 4 4 144 144 4 140

Практика по получению профессиональных
+ Б2.В.01(П) умений и опыта профессиональной 4 2 2 Зб 72 72 2 70

пеятельиости (Педагогическая практнка)

Практика по получению профессиональных

+ Б2.В.02(П) умений и опыта профессиональной . 4 2 2 Зб 72 72 2 70деятельности (Научно-иccnедовательская
практнка)

6nОКЗ.6nок 3 «Научные исследования» 197 197 7092 7092 223 6869 22 26 7б6 25 28 872

Вариативная часть 197 197 7092 7092 223 6869 22 26 766 25 28 872

Научно-исследовательская деятельность

+ БЗ.В.D1(Н) Подготовка научно-квалификационной работы 2З45б7 197 197 Зб. 7092 7092 22З б8б9 22 26 7бб 25 28 872(диссертации) на соискание ученой степени В
кандидата наук

6nок 4.6nок 4 «Государственная итоroвая апестация» 9 9 324 324 40 248 36
&азовая часть 9 9 324 324 40 248 3б

+ Б4.Б.О1(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 8 З З Зб 108 108 10 б2 Збэкзамена

Представление научного дoкnaдa об основных
+ Б4.Б.02(Д) результатах подготовленной научно- 8 б б З6 21б 21б ЗО 186

квалификационной работы (диссертации)

ФТД.Факуnьтативы 4 4 144 144 30 114
Вариативная часть 4 4 144 144 30 114

+ етд.в.от Методология научного исследования З 2 2 Зб 72 72 15 57

+ ФТД.В.О2 Методология представления результатов б 2 2 Зб 72 72 15 57научно-исспеловательской деятельности
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· План Учебный план аспирантуры 'офо 190601 ПЭиБТ Пищевые системы 2021 3 курс (кафедра ТПП гр ПЭБа21 0-2) plx' код направления 190601 направленность программы : Пиг, ,
Курс 2 курс 3 Курс 4 закреп

Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 семестр 7 Семестр 8 ленная

З.е. Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт э.е, Лек Лаб Пр еР Конт Кодэ.е. з.е. э.е, з.е, роnьроль роль роль роль роль
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